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ДЕЧИЈИ КУТАК

Хладно зимско јутро освануло је из-
над града. Ситно иње прекрило је 

прозорска стакла, а трава је добила бели 
мразни покривач. Љуба је седео у својој 
соби и лењо играо игрицу на таблету. Било 
му је и сувише хладно да би ишао напоље. 

- Ћао Љубо, шта радиш? - упитала га је 
мама која је лагано ушла на врата. 

- Ћао мама, ево играм игрицу на табле-
ту - одговорио је Љуба.

- Хоћеш да идемо до деде на село да 
му нешто помогнемо? - упитала је мама.

- Нећу да идем, баш ми се не иде! - уз-
викнуо је Љуба.

- Али морамо Љубо, спреми се полако 
и топло се обуци - наредила је мама.

Љуба је дубоко удахнуо и завртео гла-
вом. Није желео да иде на село јер тамо 
нема ништа занимљиво, а и напољу је 
хладно... Убрзо га је мама позвала да крећу. 
Мрзовољно је дошао до кола, а чинило му 
се да једва корача од зиме. Када су стиг-
ли на село, деда им се силно обрадовао. 

- Где си Љубо, момчино моја! Хоћеш 
да дођеш да ми нешто помогнеш? - упи-
тао је деда. 

- Не бих деда да будем напољу, много 
ми је хладно.

- Хајде, хајде, знам да је хладно, баш 
због тога и треба да ми помогнеш - рекао 
је деда и повео Љубу у задње двориште. 

У дворишту иза куће склупчале су се 
животиње. Коке су чепркале нешто по тра-
ви, а козице су полегале једна уз другу. У 
углу код камаре сламе нешто је шушнуло, 
баш кад је Љуба кренуо да узме једну балу. 

- Шта то шушка? - уплашено је упитао 
Љуба свога деду, који је покушавао да сла-
мом затвори прозоре на објектима где су 
спавале животиње.

- Не знам Љубо, погледај - одговорио 
је деда. 

Дечак је пажљиво пришао слами, а 
из рупе је нешто ситно провирило и бр-
зо се вратило назад у рупу. Љуба је мало 
устукнуо, али је одлучио да ипак види шта 
је то. Сагнуо се ниже и открио сламу. У 

рупи је било једно мало пиле, које је од 
страха почело силно да пијуче. Деда се 
насмејао, а Љуба га је нежно узео у руке. 

- Шта да радим с њим, деда? Погледај 
како му је хладно, где су му мама и оста-
ла браћа - упитао је Љуба.

- Нажалост, Љубо, ноћас су нестала и 
браћа и његова мама. Донеси га овамо, сад 
ћемо ми њега да спасимо од зиме - рекао 
је деда и донео једну велику картонску ку-
тију. Љуба је ставио сламу у кутију, донео 
један штап и на њега ставио сијалицу. Унео 
је кутију у шупу и укључио кабел. Кад 
је сијалица почела да светли, пиленце је 
престало да пијуче. Топлина сијалице га је 
угрејала, а Љуба му је донео храну и воду. 

- Хеј деда, назваћу га Срећко, јер је ово-
га пута имао среће - казао је Љуба.

- Одлично Љубо, свака част! Догоди-
не има да то буде леп петлић! Хоћеш са-
да да угрејемо и друге животиње? - упи-
тао је деда.

- Наравно, деда! - узвикнуо је Љуба. 
Брзо су деда и Љуба све прозоре зашти-

тили и прострли сламу да животињама не 
буде хладно. Донели су храну и воду и дан 
је зачас пролетео. Љуби више није било зи-
ма, јер му је било и те како топло око срца. 

- Увек ћу долазити код деде да му по-
могнем и да обиђем мога Срећка - обећао 
је Љуба сам себи док је испијао врео чај 
који му је мама припремила. Деда га је 
кришом погледао. 

- Биће Љуба силна момчина, помислио 
је, и осмех му се разлио лицем. M.Р.
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Пре него што почнеш да куваш, ва-
жно је знати - руке мораш добро 

опрати! Позови маму, баку или некога 
старијег да ти помогне, стави кецељу и 
куварску капу, а затим припреми: 

165 г меда, 
60 г шећера у праху, 
250 г маргарина или путера, 
1 јаје,
1 прашак за пециво, 
око 550 г брашна 
по жељи мало цимета.
За украшавање ти је потребно 1 бе-

ланце и 230 до 250 г шећера, а ако волиш 
шарене медењаке, припреми и омиљене 
прехрамбене боје.

Сада припрема може да почне. 
У дубљу чинију сипај прво мед (треба 

да буде течан), па му додај шећер и мешај 
док се не отопи. Потом додај омекшали 
маргарин па опет мешај. Маргарин не мо-
ра да се скроз сједини, само да нема вели-
ких грудви. Када то завршиш, додај јаје и 
опет мешај. У ту смесу сипај пола мере 
брашна, цимет и опет промешај. Потом 
додај још прашак за пециво и скоро сву 
количину брашна од 550 г што ти оста-
ло. Сада ће вероватно смеса бити тврђа 
и неће бити за мућење, па позови неког 
од старијих помоћника да ти помогне да 
то све умесиш. Умешене медењаке, који 
треба са буду мекани, умотај у фолију и 
стави у фрижидер бар сат времена да се 
мало охладе, а ти се за то време одмори 
јер тек следи оно најзанимљивије.  

Извади медењаке из фрижидера и пос-
пи брашно по радној површини. Стави 
тесто на радну површину и развуци га 
оклагијом (у овоме такође може неко да 
мало припомогне). Онда пронађи најза-
нимљивије модлице које имаш, па уз по-
моћ њих полако вади медењаке. Колачиће 
поређај на плех обложен папиром за пе-
чење и обавезно неком старијем кажи да 
ти укључи рерну. Медењаке треба пећи 

на 180 степени док рубови не почну да 
румене, јер треба да остану светли. Пеку 
се око 8 до 10 минута, а кад буду готови, 
нека их помоћник извади (немој ти). Ка-
да се медењаци охладе, тада можеш да 
почнеш са украшавањем. Улупај беланце 
виљушком, па додај 200 г шећера. Сме-
са треба да буде гушћа од јогурта и онда 
додај боју коју желиш. Ако хоћеш више 
боја, подели смесу у неколико чинијица 
и додај боје па умути. Ако су боје течне, 
када умутиш додај кашику шећера у пра-
ху у смесу. Сипај смесу у кесе за замрзи-
вач, па одсеци врхове око 2 мм. Даље је 
све твоја машта!

Савет: Када желиш да обојиш цео ме-
дењак, кажи старијем помоћнику да прво 
обложи ивице, па да полако и пажљиво 
чачкалицом или нечим сличним развуче 
смесу по целом медењаку. Након тога тре-
ба да протресе медењак лево - десно да 
би се та маса изједначила, па да га стави 
у фрижидер да се стегне и онда одозго 
да шара другом бојом. Када старији по-
моћник све то савлада, онда лепо нека и 
тебе све то научи.

Остаје ти још само да уживаш у ме-
дењацима и празницима! 
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